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do

Whiosku dotyczacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady

w sprawie definicji, prezentacji i etykietowania napojow spirytusowych, stosowania
nazw napojow spirytusowych w prezentacji i etykietowaniu innych Srodkow
spozywczych oraz ochrony oznaczen geograficznych napojow spirytusowych
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ZALACZNIK 1
DEFINICJE TECHNICZNE

Definicje techniczne, o ktorych mowa w art. 2 ust. 2, brzmig:

1. »alkohol etylowy pochodzenia rolniczego” oznacza ptyn alkoholowy ktory ma
nastepujace wlasciwosci:

a)  wlasciwosci organoleptyczne: niewyczuwalny zaden inny smak oprocz smaku
surowcow wykorzystanych do produkciji;

b)  minimalna obj¢toSciowa moc alkoholu: 96,0 %);

€c)  maksymalny poziom pozostatosci:

(i) kwasowos$¢ catkowita, wyrazona w gramach kwasu octowego na
hektolitr alkoholu 100 % obj.: 1,5:

(if) estry, wyrazone w gramach octanu etylu na hektolitr alkoholu 100 %
obj.: 1,3:

(iif) aldehydy, wyrazone w gramach aldehydu octowego na hektolitr alkoholu
100 % obj.: 0,5:

(iv) alkohole wyzsze, wyrazone w gramach metyl-2-propanolu-1 na hektolitr
alkoholu 100 % obj.: 0,5:

(v) metanol, wyrazony w gramach na hektolitr alkoholu 100 % obj.: 30:

(vi) sucha pozostatos¢ po odparowaniu, wyrazona w gramach na hektolitr
alkoholu 100 % obj.: 1,5:

(vii) zasady lotne zawierajace azot, wyrazone w gramach azotu na hektolitr
alkoholu 100 % obj.: 0,1:

(viii) furfural: niewykrywalny.

2. ,»destylat pochodzenia rolniczego” oznacza ptyn alkoholowy uzyskany w drodze
destylacji, po fermentacji alkoholowej produktow rolnych wymienionych w
zalaczniku I do Traktatu, ktory nie posiada wiasciwosci alkoholu etylowego czy
napoju spirytusowego, lecz nadal zachowuje zapach i smak uzytych surowcow.

W przypadku odniesienia do uzytych surowcoOw destylat musi by¢ otrzymywany
wylacznie z tych surowcow.

3. ,»stodzenie” oznacza uzywanie do przyrzadzania napojow spirytusowych jednego lub
wiecej nastepujacych produktow:

a)  cukier potbiaty, cukier biaty, cukier biaty rafinowany, dekstroza, fruktoza,
syrop glukozowy, cukier plynny, inwertowany cukier plynny, syrop z cukru
inwertowanego okre§lone w dyrektywie Rady 2001/111/WE";

b)  oczyszczony zaggszczony moszcz WINOgronowy, zaggszczony MmOSZCZ
winogronowy, $wiezy moszcz Winogronowy;

C) cukier palony, ktory jest produktem uzyskanym wyltacznie w wyniku
kontrolowanego podgrzewania sacharozy bez dodawania zasad, kwasow
mineralnych lub innych dodatkéw chemicznych;

Dyrektywa Rady 2001/111/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszaca si¢ do niektoérych cukréw przeznaczonych do
spozycia przez ludzi (Dz.U. L 10 z 12.1.2002, s. 53).
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10.

11.

12.

d)  midd okreslony w dyrektywie Rady 2001/110/WE?;
e)  syrop z chleba $wictojanskiego;

f)  wszelkie inne naturalne substancje weglowodanowe o skutku podobnym do
produktéw, o ktérych mowa w lit. a)—e).

,dodatek alkoholu” oznacza dodatek alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego lub
destylatow pochodzenia rolniczego (lub obu) do napoju spirytusowego;

»dodanie wody” oznacza dodanie wody, ktora moze by¢ destylowana,
demineralizowana, z dodatkiem permutytu lub zmigkczona przy przyrzadzaniu
napojow spirytusowych. Dodanie wody jest dozwolone, pod warunkiem ze jej jako$¢
jest zgodna z dyrektywa Rady 98/83/WE?® oraz dyrektywa Parlamentu Europejskiego
i Rady 2009/54/WE”, a zawarto$¢ alkoholu w napojach spirytusowych po dodaniu
nadal spelnia wymog minimalnej objetosciowej zawartosci alkoholu, przewidzianej
dla odpowiedniej kategorii napoju spirytusowego.

,Kupazowanie” oznacza potaczenie dwoch lub kilku napojow spirytusowych
nalezacych do tej samej kategorii, lecz réznigcych si¢ nieznacznie sktadem, co jest
spowodowane co najmniej jednym z nastepujacych czynnikow:

a)  metodg przyrzadzania;

b)  uzyta aparaturg destylacyjna;

C)  okresem dojrzewania lub lezakowania;
d)  obszarem geograficznym produkcji.

Napoj spirytusowy wytworzony w ten sposob nalezy do tej samej kategorii, co
oryginalne napoje spirytusowe przed kupazowaniem,;

»dojrzewanie” lub ,lezakowanie” oznacza dopuszczenie do naturalnego przebiegu
pewnych reakcji w odpowiednich pojemnikach w celu nadania danemu napojowi
spirytusowemu wtasciwosci organoleptycznych, ktore uprzednio nie wystgpowaty;

»srodki aromatyzujace (aromaty)” oznaczaja ,,.Srodki aromatyzujace (aromaty)”
zgodnie z definicjg w art. 3 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia (WE) nr 1334/2008;

»substancja aromatyczna” oznacza ,,substancj¢ aromatyczng” zgodnie z definicjg w
art. 3 ust. 2 lit. b) rozporzadzenia (WE) nr 1334/2008;

»haturalna substancja aromatyczna” oznacza ,naturalng substancj¢ aromatyczng”
zgodnie z definicjg w art. 3 ust. 2 lit. ¢) rozporzadzenia (WE) nr 1334/2008;

»preparat aromatyczny” oznacza ,,preparat aromatyczny” zgodnie z definicja w art. 3
ust. 2 lit. d) rozporzadzenia (WE) nr 1334/2008;

»inny srodek aromatyzujacy” oznacza ,,inny S$rodek aromatyzujacy” zgodnie z
definicja w art. 3 ust. 2 lit. h) rozporzadzenia (WE) nr 1334/2008;

Dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszaca si¢ do miodu (Dz.U. L 10 z 12.1.2002, s. 47).
Dyrektywa Rady 98/83/WE z dnia 3 listopada 1998 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi (Dz.U. L 330z 5.12.1998, s. 32).

Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2009/54/WE z dnia 18 czerwca 2009 r. w sprawie wydobywania i
wprowadzania do obrotu naturalnych wéd mineralnych (Dz.U. L 164 z 26.6.20009, s. 45).
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13.

14.

15.

16.

17.

,barwniki” oznaczaja ,barwniki” zgodnie z definicja w pkt 2 zalgcznika I do
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008°;

,barwienie” oznacza uzywanie do przyrzadzania napoju spirytusowego co najmniej
jednego z barwnikéw zgodnie z definicja w pkt 2 zalacznika I do rozporzadzenia
(WE) nr 1333/2008;

»objetosciowa zawarto$¢ alkoholu” oznacza stosunek objetosci czystego alkoholu
zawartego w danym wyrobie w temperaturze 20 C do catkowitej objetosci tego
wyrobu w tej samej temperaturze;

»zawartos¢ substancji lotnych” oznacza ilo$¢ substancji lotnych innych niz alkohol
etylowy i metanol, wystepujacych w napoju spirytusowym otrzymanym wylacznie
W drodze destylacji, tylko w wyniku destylacji lub redestylacji uzytych surowcow.

,opakowanie” oznacza ochronne opakowania, kartony, pudetka, pojemniki i butelki
uzywane do transportu lub sprzedazy napojow spirytusowych.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkow do zywnosci (Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16).
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CZESC 1

ZALACZNIK 11

Kategorie napojow spirytusowych
1. Rum

a)

Rum jest to:

(i) napdéj spirytusowy wytwarzany wylacznie w drodze fermentacji
alkoholowej i destylacji melasy lub syropu wytwarzanego w procesie
produkcji cukru trzcinowego albo z samego soku z trzciny cukrowej,
destylowany do ponizej 96 % obj. celem nadania destylatowi
dostrzegalnych specyficznych organoleptycznych wtasciwosci rumu; lub

(i) napoj spirytusowy wytwarzany wylacznie w drodze fermentacji
alkoholowej 1 destylacji soku z trzciny cukrowej, posiadajacy
wlasciwosci zapachowe specyficzne dla rumu oraz zawarto$¢ substancji
lotnych réwng lub wieksza niz 225 gramow na hektolitr alkoholu 100 %
obj. Ten napdj spirytusowy mozna wprowadza¢ do obrotu uzywajac
wyrazu ,rolny”, jako kwalifikatora nazwy handlowej ,rum”, wraz ze
wszelkimi zarejestrowanymi oznaczeniami geograficznymi francuskich
departamentéw zamorskich i autonomicznego regionu Madery.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w rumie wynosi 37,5 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w =zataczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Rum nie jest aromatyzowany.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy rum moze zawiera¢ wylacznie
karmel.

Wszelkie oznaczenia geograficzne zarejestrowane dla tej kategorii mozna
uzupetnia¢ okresleniem ,traditionnel” w przypadku rumu wytworzonego w
drodze destylacji do ponizej 90 % obj., po fermentacji alkoholowej surowcoéw
do wytwarzania alkoholu pochodzacych wylacznie z miejsca, w ktérym
alkohol jest produkowany. Zawarto$¢ substancji lotnych w takim rumie musi
by¢ rowna lub wyzsza niz 225 graméw na hektolitr alkoholu 100 % obj., przy
czym rum nie moze by¢ stodzony. Uzycie okreslenia ,traditionnel” nie
wyklucza dopelnienia nazwy handlowej ,,rum” i oznaczen geograficznych
okresleniami: ,,z produkcji cukru” lub ,rolniczy”, o ktéorych mowa w lit. a)

ppkt (ii).

Przepis ten nie wptywa na stosowanie okreslenia ,,traditionnel” w odniesieniu
do wszystkich wyrobdw, ktorych niniejsza kategoria nie obejmuje, zgodnie z
odpowiadajacymi im kryteriami.

2. Whisky albo whiskey

a)

Whisky albo whiskey jest to napdj spirytusowy wytwarzany wylacznie w
drodze przeprowadzenia wszystkich ponizszych operacji:

(i) destylacji zacieru ze stodowanych zb6z i catych ziaren innych zboz (lub
bez dodatku tych ziaren), ktory zostat:
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b)

d)

— scukrzony przez zawarta w stodzie diastazg¢, z udzialem innych
enzymow naturalnych lub bez,

— sfermentowany w wyniku dzialania drozdzy,

(if) jednorazowej lub wielokrotnej destylacji do ponizej 94,8 % obj. w celu
zachowania przez destylat zapachu i smaku uzytych surowcow;

(ili) dojrzewania destylatu koncowego przez co najmniej trzy lata
w drewnianych beczkach o pojemnosci nieprzekraczajacej 700 litrow.

Koncowy destylat, do ktérego mozna doda¢ wytacznie wodg 1 czysty

karmel (w celu barwienia), zachowuje barwe, zapach i smak nadane w

wyniku procesu wytwarzania, o ktorym mowa w ppkt (i), (ii) oraz (iii).
Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w whisky albo whiskey wynosi
40 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w zataczniku 1 pkt 54,
rozcienczonego lub nie.

Whisky albo whiskey nie stodzi si¢, ani nie dodaje si¢ do niej zadnych $rodkéw
aromatyzujacych ani jakichkolwiek dodatkdéw, oprocz czystego karmelu
stosowanego do barwienia.

3. Okowita zbozowa

a)

b)

Okowita zbozowa jest to nap0j spirytusowy wytwarzany wylacznie w drodze
destylacji sfermentowanego zacieru z calych ziaren zb6z, ktorego wtasciwosci
organoleptyczne pochodzg od uzytych surowcow.

Z wyjatkiem napoju ,,Korn”, minimalna obj¢toSciowa zawarto$¢ alkoholu w
okowicie zbozowej wynosi 37 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w zalaczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Okowita zbozowa nie jest aromatyzowana.

Jako dodatek shuzacy dostosowaniu barwy okowita zbozowa moze zawieraé
wytacznie karmel.

Okowita zbozowa moze by¢ opatrzona nazwa handlowg ,,brandy zbozowa”,
jesli zostata otrzymana przez destylacje do ponizej 95 % obj. sfermentowanego
zacieru z catych ziaren zbdz, a jej wlasciwosci organoleptyczne pochodza od
uzytych surowcow.

4. Okowita z wina gronowego

a)

Okowita z wina gronowego jest to napdj spirytusowy spetniajacy nastgpujace
warunki:

(i) jest wytwarzany wylacznie w drodze destylacji wina lub wina

wzmocnionego do ponizej 86 % obj. lub poprzez redestylacj¢ destylatu
winnego do ponizej 86 % obj.;

(i) zawiera substancje lotne w ilo$ci rownej lub przekraczajacej 125 gramow
w hektolitrze alkoholu 100 % obj.;

(ili) jego maksymalna zawarto$¢ metanolu wynosi 200 gramow na hektolitr
alkoholu 100 % obj.;
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f)

Minimalna objetosciowa zawarto§¢ alkoholu w okowicie z wina gronowego
wynosi 37,5 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okres§lono w zalaczniku 1 pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Okowita z wina gronowego nie jest aromatyzowana. Nie wyklucza to
tradycyjnych metod produkc;ji.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy okowita z wina gronowego moze
zawiera¢ wylacznie karmel.

Jezeli okowita z wina gronowego byla lezakowana, moze ona by¢ nadal
wprowadzana do obrotu jako ,,okowita z wina gronowego”, pod warunkiem ze
okres lezakowania byt rowny okresowi wyznaczonemu dla napojow
spirytusowych okreslonych w kategorii 5 lub od niego dtuzszy.

5. Brandy albo weinbrand

a)

Brandy albo weinbrand jest to nap6j spirytusowy spetniajacy nastgpujace
warunki:

(i) jest wytwarzany z okowity z wina gronowego, z dodatkiem destylatu
winnego lub bez, destylowany do ponizej 94,8 % obj., pod warunkiem ze
W wyrobie gotowym zawarto$¢ alkoholu pochodzacego z destylatu nie
przekracza maksymalnie 50 %;

(if)  jest lezakowany przez co najmniej jeden rok w dgbowych pojemnikach,
lub przez co najmniej szes¢ miesiegcy w beczkach dgbowych o
pojemnosci ponizej 1000 litrow;

(iii) zawiera ilo$¢ substancji lotnych rowng lub przekraczajacg 125 gramow w
hektolitrze alkoholu 100 % obj. 1 pochodzacych wylacznie z destylacji
lub redestylacji uzytych surowcow;

(iv) jego maksymalna zawarto§¢ metanolu wynosi 200 gramow na hektolitr
alkoholu 100 % obj.;

Minimalna obj¢to$ciowa zawarto$¢ alkoholu w brandy albo weinbrand wynosi
36 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreSlono w =zalaczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Brandy albo weinbrand nie jest aromatyzowana. Nie wyklucza to tradycyjnych
metod produkcji.

Jako dodatek stuzgcy dostosowaniu barwy brandy albo weinbrand moze
zawiera¢ wylacznie karmel.

6. Okowita z wytlokow z winogron albo winiak z wytlokow z winogron

a)

Okowita z wytlokow z winogron albo winiak z wytlokéw z winogron jest to
napoj spirytusowy spetniajacy nastepujace warunki:

(i) jest wytwarzany wylacznie z wyttlokow z winogron sfermentowanych i
destylowanych albo bezposrednio przez odparowanie albo po dodaniu

wody;

(i) do wytlokéw z winogron mozna doda¢ osady drozdzowe w ilo$ci
nieprzekraczajgcej 25 kg na 100 kg uzytych wyttokow z winogron;
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(iii) ilos¢ alkoholu z osadéow drozdzowych nie moze przekracza¢ 35 %
catkowitej zawarto$ci alkoholu w wyrobie gotowym;

(iv) destylacje przeprowadza si¢ na samych wyttokach do ponizej 86 % obj.;
(v) dozwolona jest redestylacja do tej samej zawartosci alkoholu;

(vi) zawiera ilo$¢ substancji lotnych rowng lub przekraczajacg 140 gramow w
hektolitrze alkoholu 100 % obj. i przy maksymalnej zawarto$ci metanolu
w ilosci 1000 gramow w hektolitrze alkoholu 100 % obj.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w okowicie z wytlokow z
winogron lub w winiaku z wytlokéw z winogron wynosi 37,5 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w zalaczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Nie jest aromatyzowana. Nie wyklucza to tradycyjnych metod produkcji.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy okowita z wytlokoéw z winogron
albo winiak z wytlokéw z winogron moze zawiera¢ wytacznie karmel.

7. Okowita z wytlokow z owocow

a)

f)

Okowita z wytlokéw z owocoOw jest to napdj spirytusowy spetniajacy

nastepujace warunki:

(i)  jest otrzymywany wylacznie w drodze fermentacji i destylacji wyttokow
z owocow, z wyjatkiem wytlokow z winogron, do ponizej 86 % obj.;

(if) jego minimalna zawarto$¢ substancji lotnych rowna jest 200 gramom na
hektolitr alkoholu 100 % obj.;

(iif) jego maksymalna zawarto$¢ metanolu wynosi 1500 graméw na hektolitr
alkoholu 100 % obj.;

(iv) w przypadku okowity z wytlokow z owocow pestkowych maksymalna
zawarto$¢ kwasu cyjanowodorowego wynosi 7 graméw na hektolitr
alkoholu 100 % obj.;

(v) dozwolona jest redestylacja do tej samej zawartosci alkoholu, co
okreslono w pkt (i).

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w okowicie z wyttokow z

owocOw wynosi 37,5 % obj.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w zataczniku 1 pkt 4,

rozcienczonego lub nie.

Okowita z wytlokéw z owocdw nie jest aromatyzowana.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy okowita z wytlokéw z owocow
moze zawiera¢ wylgcznie karmel.

Nazwa handlowa sklada si¢ z nazwy owocu, po ktdrej nastepuje okreslenie:
,»okowita z wytlokow”. W przypadku uzycia wyttokow z kilku gatunkéw
owocoéw nazwa handlowa brzmi: ,,okowita z wytlokow z owocow”.

8. Okowita z rodzynkdw albo raisin brandy

a)

PL

Okowita z rodzynkéw albo raisin brandy jest to nap0j spirytusowy
wytwarzany wylacznie w drodze destylacji produktu otrzymanego poprzez
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fermentacje alkoholowa ekstraktu suszonych winogron odmian: ,,Czarna
Koryntka” lub ,,Muszkatel z Aleksandrii”, destylowanego do ponizej 94,5 %
obj. w celu zachowania przez destylat zapachu i smaku uzytych surowcow.

Minimalna zawarto$¢ alkoholu w okowicie z rodzynkow lub w raisin brandy
wynosi 37,5 % obj.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w zalaczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Okowita z rodzynkow albo raisin brandy nie jest aromatyzowana.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy okowita z rodzynkow albo raisin
brandy moze zawiera¢ wylacznie karmel.

9. Okowita z owocéw

a)

b)

Okowita z owocow jest to napdj spirytusowy spetniajacy nastepujace warunki:

(i) jest wytwarzany wylacznie w drodze fermentacji alkoholowej i destylacji
migsistych owocow lub moszczu takich owocow, jagdd lub warzyw, z
pestkami lub bez;

(if)  jest destylowany do ponizej 86 % obj., w celu zachowania przez destylat
zapachu i smaku uzytych surowcow;

(iii) jego zawarto$¢ substancji lotnych jest rowna Iub wigksza niz
200 graméw na hektolitr alkoholu 100 % obj.;

(iv) w przypadku okowit z owocow pestkowych, zawarto$¢ kwasu
cyjanowodorowego nie przekracza 7 gramow na hektolitr alkoholu 100
% obj.

Maksymalna zawarto$¢ metanolu w okowicie z owocoOw wynosi 1000 gramow
na hektolitr alkoholu 100 % obj.

(1) w przypadku okowity z owocOw wytwarzanej z owocow lub jagod
wymienionych ponizej, maksymalna zawarto$¢ metanolu wynosi jednak 1200
gramow na hektolitr alkoholu 100 % obj.:

- $liwa domowa (Prunus domestica L.);

—  $liwa mirabelka (Prunus domestica L. odmiana syriaca (Borkh.)
Janch. ex Mansf.),

— sliwka quetsch (Prunus domestica L.);
—  jabtko (Malus domestica Borkh.),

— gruszka (Pyrus communis L.), z wyjatkiem gruszek odmiany
Williams (Pyrus communis L. cv ,,Williams™),

— maliny (Rubus idaeus L.),

—  jezyny (Rubus fruticosus auct. aggr.),

- morele (Prunus armeniaca L.),

- brzoskwinie (Prunus persica (L.) Batsch);

(i)  w przypadku okowity z owocow wytwarzanej z owocéw lub jagdod
wymienionych ponizej, maksymalna zawarto§¢ metanolu wynosi 1350
gramoOw na hektolitr alkoholu 100 % obj.:
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9)

h)

- gruszki odmiany Williams (Pyrus communis L. cv ,,Williams”),
- czerwona porzeczka (Ribes rubrum L.),

- czarna porzeczka (Ribes nigrum L.),

—  jarzab domowy (Sorbus aucuparia L.),

—  bez czarny (Sambucus nigra L.),

— pigwy (Cydonia oblonga Mill.),

—  jagody jalowca pospolitego (Juniperus communis L. lub Juniperus
oxicedrus L.).

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w okowicie z owocow Wynosi
37,5 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w =zataczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Okowita z owocdw nie jest aromatyzowana.

Nazwa handlowa okowity z owocoéw zawiera wyraz ,,okowita” wraz z nazwa
owocu, jagody lub warzywa, na przyktad: okowita z wisni, ktora moze rowniez
nosi¢ nazwe Kirsch, okowita ze Sliwek, ktéra moze réwniez nosi¢ nazwe
sliwowica, okowita z mirabelek, z brzoskwin, z jabtek, z gruszek, z moreli, z
fig, z owocdw cytrusowych, z winogron, lub z innych owocow.

Do okreslenia tych napojéw mozna uzywaé wyrazu wodka, z podaniem nazwy
OwocCuU.

Nazwa owocu moze zastapi¢ nazwe¢ ,,okowita” uzupelniong nazwa danego
owocu, tylko w przypadku nastepujacych owocow:

—  §liwa mirabelka (Prunus domestica L. odmiana syriaca (Borkh.)
Janch. ex Mansf.),

- sliwa domowa (Prunus domestica L.);
— sliwka quetsch (Prunus domestica L.);
— chruscina jagodna (Arbutus unedo L.);
- jabtko odmiany ,,Golden Delicious”.

Jezeli istnieje ryzyko, ze konsument bedzie miat trudnosci ze zrozumieniem
ktorejs z tych nazw handlowych, zastosowanych bez wyrazu ,,okowita”,
wowczas etykieta i prezentacja zawieraja stowo ,,okowita”, ewentualnie
uzupelnione wyjasnieniem.

Nazwa Williams moze by¢ uzywana tylko do opisywania okowity z gruszek,
wytwarzanej wytacznie z gruszek odmiany ,,Williams”.

W przypadku lacznej destylacji dwoch lub kilku rodzajow owocdw, jagdd lub
warzyw wytworzony produkt jest sprzedawany odpowiednio pod nazwa:
»okowita z owocow” lub ,,okowita z warzyw”. Nazwe t¢ mozna uzupetnié
nazwami wszystkich wykorzystanych owocow, jagod lub warzyw,
wymienionych w porzadku malejacym wedtug uzytych ilosci.

10. Okowita z cydru i okowita z perry
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Okowita z cydru i okowita z perry sa to napoje spirytusowe spelniajgce
nastepujace warunki:
(i) wytwarzane sa one wylacznie w drodze destylacji cydru lub perry do

ponizej 86 % obj., w celu zachowania przez destylat zapachu i smaku
uzytych owocow;

(if) ich zawarto$¢ substancji lotnych jest rowna lub wigksza niz 200 gramow
na hektolitr alkoholu 100 % obj.;

(iii) ich maksymalna zawarto$¢ metanolu wynosi 1000 graméw na hektolitr
alkoholu 100 % obj.

Minimalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w okowicie z cydru i okowicie z
perry wynosi 37,5 % obj.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w zalaczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Ani okowita z cydru ani okowita z perry nie sa aromatyzowane.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy okowita z cydru i okowita z perry
moga zawiera¢ wytacznie karmel.

11. Okowita miodowa

a)

f)

Okowita miodowa jest to napdj spirytusowy spetniajacy nastgpujace warunki:

(i) jest on wytwarzany wylacznie w drodze fermentacji i destylacji zacieru
miodu;

(if)  jest destylowany do ponizej 86 % obj. w celu zachowania przez destylat
wlasciwosci organoleptycznych uzytych surowcow.

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w okowicie miodowej wynosi 35
%.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okre§lono w =zataczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Okowita miodowa nie jest aromatyzowana.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy okowita miodowa moze zawieraé
wylacznie karmel.

Okowita miodowa moze by¢ stodzona wyltgcznie miodem.

12. Hefebrand

a)

b)

d)

Hefebrand albo napdj spirytusowy z owocow na osadzie drozdzowym jest to
nap0j spirytusowy wytwarzany wylacznie w drodze destylacji drozdzowego
osadu winiarskiego lub sfermentowanych owocow do ponizej 86 % obj.

Minimalna obje¢tosciowa zawarto§¢ alkoholu w hefebrand albo napoju
spirytusowym na osadzie drozdzowym wynosi 38 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okres§lono w zalagczniku 1 pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Hefebrand albo napdj spirytusowy na osadzie drozdzowym nie jest
aromatyzowany.
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e)
f)

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy hefebrand albo nap6j spirytusowy
na osadzie drozdzowym moze zawiera¢ wytacznie karmel.

Nazwa handlowa hefebrand albo napoju spirytusowego na osadzie
drozdzowym jest uzupetniana nazwami uzytych surowcow.

13. Bierbrand albo eau de vie de biére

a)

Bierbrand albo eau de vie de biere jest to nap0j spirytusowy otrzymywany
wytacznie w drodze bezposredniej destylacji pod normalnym ci§nieniem
$wiezego piwa, ktorego objetosciowa zawartos$¢ alkoholu wynosi mniej niz 86
%., dzieki czemu otrzymany destylat zachowuje wtasciwosci organoleptyczne
pochodzace od piwa.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w bierbrand albo eau de vie de
biére wynosi 38 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w =zataczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Bierbrand albo eau de vie de biere nie jest aromatyzowany.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy bierbrand albo eau de vie de biere
moze zawiera¢ wytgcznie karmel.
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14. Topinambur

a)

b)

Topinambur albo okowita ze stonecznika bulwiastego jest to napoj spirytusowy
wytwarzany wytacznie w drodze fermentacji i destylacji do ponizej 86 % obj.
bulw stonecznika bulwiastego (Helianthus tuberosus L.).

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w topinamburze albo okowicie ze
stonecznika bulwiastego wynosi 38 %.

Nie zawiera dodatku alkoholu, jak okreslono w =zataczniku I pkt 4,
rozcienczonego lub nie.

Topinambur albo okowita ze stonecznika bulwiastego nie jest aromatyzowany.

Jako dodatek stuzacy dostosowaniu barwy topinambur albo okowita ze
stonecznika bulwiastego moze zawiera¢ wytacznie karmel.

15. Wodka

a)

b)

d)

Wodka to napdj spirytusowy wytwarzany z alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego otrzymywany w wyniku fermentacji — przeprowadzanej z uzyciem
drozdzy — nastepujacych produktow:

- ziemniakow lub zboz;
- innych surowcéw rolniczych;

ktéry jest nastgpnie destylowany lub rektyfikowany w sposob zapewniajacy
selektywng redukcje wiasciwosci organoleptycznych uzytych surowcow oraz
produktéw ubocznych fermentacji.

Po przeprowadzeniu tego procesu destylat mozna podda¢ redestylacji lub
dziataniu wiasciwych pomocniczych $§rodkéw przetworczych, wlacznie z
filtrowaniem przez aktywowany wegiel drzewny, celem nadania mu
szczegblnych wlasciwosci organoleptycznych.

Maksymalne poziomy pozostatosci odnoszace si¢ do alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego musza odpowiada¢ poziomom okreslonym w
zatgczniku I pkt 1, z wyjatkiem poziomu metanolu, ktéry nie moze przekraczaé
10 graméw na hektolitr alkoholu 100 % obj.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w wddce wynosi 37,5 %.

Jako $rodki aromatyzujace dodawa¢ mozna jedynie naturalne $rodki
aromatyzujace wystepujace w destylacie otrzymanym ze sfermentowanych
surowcOw. Ponadto, poza aromatem dominujagcym, produktowi mozna nadaé
specjalne wlasciwosci organoleptyczne.

W opisie, prezentacji lub na etykiecie wodki, ktora nie jest wytworzona
wylacznie z ziemniakéw lub zb6z uzywa si¢ okreslenia ,,wytworzona z...”,
uzupetlnionego nazwami surowcow uzytych do wytworzenia alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego.

16. Okowita (uzupelniona nazwg owocu) otrzymywana w wyniku maceracji i
destylacji

a)

Okowita (uzupelniona nazwa owocu) jest to napoj spirytusowy spehiajacy
nastepujace warunki:

(i)  jest wytwarzany w drodze maceracji owocdéw lub jagdd wymienionych w
ppkt (ii), czesciowo sfermentowanych lub nie, z ewentualnym dodatkiem
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b)

maksymalnie 20 litréw alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego,
okowity lub destylatu pochodzacego z tego samego owocu lub ich
mieszaniny na 100 kg sfermentowanych owocow lub jagdd, po ktoérej
nastgpuje destylacja do ponizej 86 % obj.;
(if) otrzymywany z nast¢pujacych owocow lub jagdd:
— jezyna (Rubus fruticosus auct. aggr.),
— truskawka (Fragaria spp.),
— bordéwka czarna (Vaccinium myrtillus L.),
— malina (Rubus idaeus L.),
— czerwona porzeczka (Ribes rubrum L.),
— biala porzeczka (Ribes niveum Lindl.),
— czarna porzeczka (Ribes nigrum L.),
— tarnina (Prunus spinosa L.),
— jarzab domowy (Sorbus aucuparia L.),

— jarzgb domowy — odmiana service-berry (Sorbus domestica L.),

— ostrokrzew (llex aquifolium i llex cassine L.),

— gaulteria rozestana (Sorbus torminalis (L.) Crantz),
— bez czarny (Sambucus nigra L.),

— agrest (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia),
— zurawina (Vaccinium L. subgenus Oxycoccus),

— bordwka brusznica (Vaccinium vitis-idaea L.),

— boréwka wysoka (Vaccinium corymbosum L.),

— rokitnik zwyczajny (Hippophae rhamnoides L.),
— dzika r6za (Rosa canina L.),

— malina moroszka (Rubus chamaemorus L.),

— bazyna czarna (Empetrum nigrum L.),

— malina arktyczna (Rubus arcticus L.),

— mirt zwyczajny (Myrtus communis L.),

— banan (Musa spp.),

— meczennica jadalna (Passiflora edulis Sims),

— sliwiec stodki (Spondias dulcis Sol. ex Parkinson),
— ubos (Spondias mombin L.),

— orzech wioski (Juglans regia L.),

— orzech laskowy (Corylus avellana L.),

— kasztan jadalny (Castanea sativa L.),

— owaoce cytrusowe (Citrus spp. L.),

— opuncja (Opuntia ficus-indica).”;

Minimalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w okowicie (uzupeinionej nazwa
owocu) otrzymywanej w wyniku maceracji i destylacji wynosi 37,5 %.

Okowita (uzupelniona nazwa owocu) otrzymywana w wyniku maceracji i
destylacji nie jest aromatyzowana.
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d)

W odniesieniu do etykietowania i prezentacji okowity (uzupetnionej nazwag
owocu) otrzymywanej w wyniku maceracji i destylacji, okre$lenie ,,otrzymana
w wyniku maceracji i destylacji” musi pojawi¢ si¢ w prezentacji lub na
etykiecie, zapisane przy pomocy czcionki takiego samego kroju, wielkosci i
koloru, co okreslenie ,,okowita (uzupelnione nazwg owocu)” oraz w tym
samym polu widzenia, a w przypadku butelek — na przedniej etykiecie.

17. Geist (z nazwa uzytego owocu lub innego surowca)

a)

b)

c)

Geist (z nazwa uzytego owocu lub innego surowca) jest to napoj spirytusowy
otrzymywany w drodze maceracji niesfermentowanych owocow i jagod
wymienionych w kategorii 16 lit. a) ppkt (ii) lub warzyw, orzechéw albo
innych surowcoOw ro$linnych, takich jak ziota lub ptatki r6z w alkoholu
etylowym pochodzenia rolniczego, po ktdrej nastepuje destylacja do ponizej
86 % obj.

Minimalna objetosciowa zawartos$¢ alkoholu w geist (z nazwa uzytego owocu
lub innego surowca) wynosi 37,5 %.

Geist (z nazwa uzytego owocu lub innego surowca) nie jest aromatyzowany.

18. Goryczka

a)

b)
c)

Goryczka jest to napdj spirytusowy wytwarzany z destylatu goryczki
otrzymanego w wyniku fermentacji korzeni goryczki z dodatkiem alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego lub bez.

Minimalna obj¢tosciowa zawartos¢ alkoholu w goryczce wynosi 37,5 %.

Goryczka nie jest aromatyzowana.

19. Napoje spirytusowe aromatyzowane jalowcem

a)

b)

d)

Napoje spirytusowe jatowcowe sa to napoje spirytusowe wytwarzane poprzez
aromatyzowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, okowity
zbozowej lub destylatu zbozowego jagodami jatowca, lub ich mieszaniny
(Juniperus communis L. lub Juniperus oxicedrus L.).

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w napojach spirytusowych
jatlowcowych wynosi 30 %.

Mozna dodatkowo wuzy¢ substancji aromatycznych Ilub preparatéw
aromatycznych, roslin aromatycznych lub czesci roslin aromatycznych lub ich
mieszaniny, lecz charakterystyczne cechy organoleptyczne jatlowca musza by¢
wyczuwalne, nawet jezeli zdarza sie, ze s ostabione.

Napoje spirytusowe jalowcowe moga by¢ opatrzone nazwami handlowymi
wacholder lub genebra.

20. Gin

a)

b)

Gin  jest to nap6] spirytusowy jalowcowy, wytwarzany poprzez
aromatyzowanie jagodami jatowca (Juniperus communis L.) odpowiedniego
pod wzgledem organoleptycznym alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w ginie wynosi 37,5 %.

Substancji aromatycznych lub preparatéw aromatycznych mozna uzywac przy
produkcji ginu wylacznie w sposob zapewniajacy dominacj¢ smaku jalowca.
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d)

Termin ,,gin” mozna uzupeli¢ okresleniem ,.dry”, jezeli nie zawiera on
dodatku substancji stodzacych w ilosci przekraczajacej 0,1 grama cukrow na
litr gotowego wyrobu.

21. Gin destylowany

a)

b)

d)

Gin destylowany jest to:

(i)

(i)

nap0j spirytusowy jalowcowy wytwarzany wylacznie poprzez
redestylacje  alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, o
odpowiednich cechach organoleptycznych 1 jakoSciowych oraz o
poczatkowej objetosciowe] zawartosci alkoholu wynoszacej co najmniej
96 %, w aparaturze tradycyjnie uzywanej do ginu, z dodatkiem jagod
jatowca (Juniperus communis L.) i innych naturalnych sktadnikoéw
botanicznych, pod warunkiem ze smak jatlowca jest dominujacy; lub

mieszanina produktu takiej destylacji i alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego o tym samym skladzie, czystosci i zawartosci alkoholu. Do
aromatyzowania ginu destylowanego mozna uzy¢ rowniez substancji

aromatycznych lub preparatoéw aromatycznych okreslonych w kategorii
20 lit. ).

Minimalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu w ginie destylowanym wynosi
37,5 %.

Gin uzyskany po prostu przez dodanie esencji lub aromatéw do alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego nie jest uwazany za gin destylowany.

Termin ,,gin destylowany” mozna uzupeini¢ okre$leniem ,dry”, jezeli nie
zawiera on dodatku substancji stlodzacych w ilo$ci przekraczajacej 0,1 grama
cukréw na litr gotowego wyrobu.

22. London gin

a)

b)
c)

London gin jest rodzajem ginu destylowanego:

(i)

(i)

(iii)

(iv)
v)

otrzymywanym wylacznie z alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego,
0 maksymalnej zawarto$ci metanolu nieprzekraczajacej 5 gramow
na hektolitr alkoholu 100 % obj., ktorego smak nadawany jest wytacznie
poprzez redestylacj¢ alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego w
tradycyjnej aparaturze z wszystkimi uzytymi naturalnymi materiatami
roslinnymi;

zawarto$¢ alkoholu w powstaltym w ten sposéb destylacie wynosi co
najmniej 70 % obj.;

w przypadku dalszego dodawania alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego, alkohol ten musi by¢ zgodny z wymogami okreslonymi w
zatgczniku I pkt 1, przy czym maksymalna zawarto§¢ metanolu wynosi 5
gramow na hektolitr alkoholu 100 % obj.;

ktory nie zawiera dodatku substancji stodzacych w ilosci przekraczajacej
0,1 grama cukréw na litr produktu koncowego ani barwnikows;

nie zawierajagcym zadnych innych dodatkéw poza woda.

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w London gin wynosi 37,5 %.

Termin London gin mozna uzupetni¢ okresleniem ,,dry”.
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23. Napoje spirytusowe aromatyzowane kminkiem

a)

b)

Napoje spirytusowe kminkowe sa to napoje spirytusowe wytwarzane poprzez
aromatyzowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego kminkiem
(Carum carvi L.).

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w napojach spirytusowych
kminkowych wynosi 30 %.

Mozna wuzy¢ dodatkowo substancji aromatycznych lub preparatow
aromatycznych, ale smak kminku musi by¢ dominujacy.
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24. Akvavit lub aquavit

a)

b)

d)

Akvavit lub aquavit jest to nap6j spirytusowy aromatyzowany kminkiem lub
koperkiem, wytwarzany z zastosowaniem alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego, aromatyzowany destylatem z ro$lin lub przyprawami korzennymi.

Minimalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w akvavit albo aquavit wynosi
37,5 %.

Dodatkowo mozna uzy¢ innych substancji aromatycznych lub preparatow
aromatycznych, jednak smak omawianych napojow pochodzi gléwnie z
destylatdw nasion kminku (Carum carvi L.) lub kopru (Anethum graveolens
L.), przy czym uzycie olejkow eterycznych jest zakazane.

W smaku nie moga w sposdb oczywisty dominowaé substancje gorzkie;
zawartos$¢ suchego ekstraktu nie przekracza 1,5 grama na 100 mililitrow.

25. Napoje spirytusowe anyzowe

a)

b)

c)

d)

Napoje spirytusowe anyzowe s3 to napoje spirytusowe wytwarzane poprzez
aromatyzowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego naturalnymi
ekstraktami anyzu gwiazdkowatego (lllicium verum Hook f.), anyzu zielonego
(Pimpinella anisum L.), kopru wtoskiego (Foeniculum vulgare Mill.) lub
innych ro$§lin zawierajagcych ten sam gléwny sktadnik aromatyzujacy przy
zastosowaniu jednego z nastepujacych procesOw lub ich kombinacji:

(i)  maceracji lub destylacji;

(if) redestylacji alkoholu przy uzyciu nasion lub innych czeSci wyzej
wymienionych roslin;

(iii) dodania naturalnych destylowanych ekstraktow z ro§lin o smaku anyzu.

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w napojach spirytusowych
anyzowych wynosi 15 %.

Do przyrzadzania napojoéw spirytusowych anyzowych mozna stosowac¢ jedynie
naturalne substancje aromatyczne i preparaty aromatyczne.

Mozna uzywaé¢ roéwniez innych naturalnych ekstraktow lub nasion
aromatycznych, lecz smak anyzu musi by¢ dominujacy.

26. Pastis

a)

b)

d)

Pastis jest to nap0j spirytusowy anyzowy zawierajacy rowniez naturalne
ekstrakty korzenia lukrecji (Glycyrrhiza spp.), co implikuje obecnosé¢
barwnikéw znanych jako ,chalkony” oraz kwasu lukrecjowego, ktorego
minimalny i maksymalny poziom muszg wynosi¢ odpowiednio 0,05 i 0,5
grama na litr.

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w pastis wynosi 40 %.

Do przyrzadzania pastis mozna stosowaé jedynie naturalne substancje
aromatyczne i preparaty aromatyczne.

Pastis zawiera mniej niz 100 gramow cukrow na litr — wyrazonych jako cukier
inwertowany — a minimalny i maksymalny poziom anetolu wynosi
odpowiednio 1,5 i 2 gramy na litr.

27. Pastis de Marseille
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Pastis de Marseille jest to pastis o zawartosci anetolu wynoszacej 2 gramy na
litr.

b)  Minimalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu w pastis de Marseille wynosi
45 %.
c¢) Do przyrzadzania pastis de Marseille mozna stosowac jedynie naturalne
substancje aromatyczne i preparaty aromatyczne.
28. Anis
a)  Anis jest to napoj spirytusowy anyzowy, ktorego charakterystyczny smak
pochodzi wylacznie z anyzu (Pimpinella anisum L.), anyzu gwiazdkowatego
(IMicum verum Hook f.) Iub kopru wloskiego (Foeniculum vulgare Mill.) lub
ich kombinacji.
b)  Minimalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w anis wynosi 37 %.
c) Do przyrzadzania anis mozna stosowaé¢ jedynie naturalne substancje
aromatyczne i preparaty aromatyczne.
29. Anis destylowany
a)  Anis destylowany jest to anis zawierajacy alkohol destylowany przy uzyciu
nasion, o ktorych mowa w kategorii 28 lit. a), a w przypadku oznaczen
geograficznych przy uzyciu mastyksu i innych aromatycznych nasion, roslin
lub owocow, pod warunkiem ze taki alkohol odpowiada co najmniej 20 %
zawartosci alkoholu w anis destylowanym.
b)  Minimalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w anis destylowanym wynosi
35 %.
c¢) Do przyrzadzania anis destylowanego mozna stosowaé jedynie naturalne
substancje aromatyczne i preparaty aromatyczne.
30. Gorzkie napoje spirytusowe albo bitter
a)  Gorzkie napoje spirytusowe albo bitter (,,gorzki”) sa to napoje spirytusowe o
dominujgcym gorzkim smaku, wytwarzane poprzez aromatyzowanie alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego substancjami aromatycznymi.
b) Minimalna objgtosSciowa zawartos¢ alkoholu w gorzkich napojach
spirytusowych albo bitter wynosi 15 %.
c) Gorzkie napoje spirytusowe albo bitter mogg by¢ rowniez sprzedawane pod

nazwami: ,,amer” lub ,bitter”, z uzyciem innego okreslenia lub bez uzycia
innych okreslen.

31. Wédka smakowa

a)
b)
c)

d)

Woadka smakowa jest to wodka, ktorej nadano dominujacy smak inny niz smak
SUrowcow.

Minimalna objetosciowa zawarto§¢ alkoholu w wodce smakowej wynosi
37,5 %.

Woédke smakowa mozna stodzié¢, kupazowaé, aromatyzowac, lezakowaé lub
barwic.

Wodke smakowa mozna sprzedawaé rowniez pod nazwag ktoregokolwiek
dominujacego smaku dodang do wyrazu ,,wodka”.
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32. Likier

a)

b)

d)

Likier to napdj spirytusowy:
(i) o minimalnej zawarto$ci cukru wyrazonego jako cukier inwertowany:

— 70 gramow na litr dla likieréw wisniowych, w ktérych alkohol
etylowy zawiera wytacznie okowite z wisni,

- 80 gramoéw na litr goryczki lub podobnych likierow
przygotowanych z goryczka lub podobnymi roslinami korzennymi,
ktore stanowig jedyny $rodek aromatyzujacy,

— 100 gramow na litr we wszystkich pozostalych przypadkach;

(i) wytwarzany z zastosowaniem alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego lub destylatu pochodzenia rolniczego, lub jednego lub kilku
napojow spirytusowych lub mieszaniny powyzszych napojow, stodzony
i z dodatkiem jednego lub wigcej aromatow, produktow pochodzenia
rolniczego lub $rodkéw spozywczych.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w likierze wynosi 15 %.

Do przyrzadzania likieru mozna stosowaé jedynie naturalne substancje
aromatyczne 1 preparaty aromatyczne. Do przyrzadzania nizej wymienionych
likier6w mozna jednak stosowaé jedynie naturalne substancje aromatyczne i
preparaty aromatyczne:

(i)  likiery owocowe:

- Z czarnej porzeczki,

—  wisSniowy,

- malinowy,

— zZmorwy,

— z borowki czarnej,

—  zowocow cytrusowych,
— z maliny moroszki,

- z maliny tekszli,

—  zzurawiny blotnej,

- z borowki brusznicy,

- z rokitnika zwyczajnego,
—  ananasowy;

(i)  likiery ro$linne:

— migtowy,

- goryczkowy,

- anyzowy,

- z bylicy,

- berberysowy.
Do prezentacji likierow wytwarzanych w Unii, w przypadkach gdy
zastosowano alkohol etylowy pochodzenia rolniczego, mozna uzywac

nastgpujacych nazw ztozonych w celu odzwierciedlenia uznanych metod
wytwarzania:

—  brandy z suszonych sliwek,
— brandy pomaranczowe,
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- brandy morelowe,
— brandy wisniowe,
—  solbaerrom, zwany takze rumem z czarnej porzeczki.

W odniesieniu do etykietowania i prezentacji tych likierow w prezentacji lub
na etykiecie nazwa ztozona musi znajdowac si¢ w jednym wierszu oraz musi
by¢ zapisana jednolita czcionka tego samego kroju 1 koloru, natomiast wyraz
»likier” musi znajdowac si¢ tuz obok 1 nie moze by¢ napisany mniejszg
czcionka. Jezeli alkohol nie pochodzi od wskazanego napoju spirytusowego,
jego pochodzenie musi by¢ wskazane na etykiecie w tym samym polu
widzenia co nazwa zlozona oraz wyraz ,likier”’, poprzez wskazanie rodzaju
uzytego alkoholu pochodzenia rolniczego lub przy uzyciu wyrazow ,,alkohol
pochodzenia rolniczego”, zawsze poprzedzonych formutka ,,wyprodukowany
z” lub ,,wyprodukowany przy uzyciu”.

33. Creme de (z nazwg uzytego owocu lub surowca)

a)  Napoje spirytusowe znane pod nazwg créme de (z nazwg uzytego owocu lub
surowca), z wykluczeniem przetworow mlecznych, sg to likiery o minimalnej
zawarto$ci cukru wynoszacej 250 gramoéw na litr, wyrazonego jako cukier
inwertowany.

b)  Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w créme de (z nazwa uzytego
owocu lub surowca) wynosi 15 %.

c) Do tego napoju spirytusowego maja zastosowanie przepisy dotyczace srodkow
I preparatow aromatyzujacych dla likierow ustanowione w kategorii 32.

d) Nazwa handlowa moze by¢ uzupetniona terminem ,,likier”.

34. Créme de cassis

a) Creme de cassis jest to likier z czarnej porzeczki, zawierajagcy co najmniej
400 gramow cukru na litr, wyrazonego jako cukier inwertowany.

b)  Minimalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w créme de cassis wynosi 15 %.

c) Do créme de cassis majg zastosowanie przepisy dotyczace $rodkow i
preparatéw aromatyzujacych dla likierow ustanowione w kategorii 32.

d) Nazwa handlowa moze by¢ uzupetniona terminem ,,likier”.

35. Guignolet

a)  Guignolet jest to likier otrzymywany w drodze maceracji wisni w alkoholu
etylowym pochodzenia rolniczego.

b)  Minimalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w guignolet wynosi 15 %.

c) Do guignolet majag zastosowanie przepisy dotyczace Srodkow i preparatow
aromatyzujacych w odniesieniu do likieréw ustanowione w kategorii 32.

d) Nazwa handlowa moze by¢ uzupetniona terminem ,,likier”.

36. Punch au rhum

a)  Punch au rhum jest to likier, w ktorym zawarto$¢ alkoholu pochodzi wytacznie
Z rumu.

b)  Minimalna obj¢tosciowa zawartos¢ alkoholu w punch au rhum wynosi 15 %.
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c¢) Do punch au rhum majg zastosowanie przepisy dotyczace Srodkow i
preparatéw aromatyzujacych dla likierow ustanowione w kategorii 32.

d) Nazwa handlowa moze by¢ uzupetniona terminem ,,likier”.
37. Gin z tarniny

a)  Gin z tarniny jest to likier wytwarzany w drodze maceracji owocow tarniny w
ginie, z ewentualnym dodatkiem soku z tarniny.

b)  Minimalna obj¢tosciowa zawartos¢ alkoholu w ginie z tarniny wynosi 25 %.

c) Do przyrzadzania ginu z tarniny mozna stosowac jedynie naturalne substancje
aromatyczne i preparaty aromatyczne.

d) Nazwa handlowa moze by¢ uzupetniona terminem ,,likier”.

38. ,,Napdj spirytusowy aromatyzowany tarning lub Pacharan”
Napdj spirytusowy aromatyzowany tarning lub Pacharan to napdj spirytusowy:
a) w ktorym dominujacy jest smak tarniny i ktory jest otrzymywany w drodze

maceracji owocow tarniny (Prunus spinosa) w alkoholu etylowym pochodzenia
rolniczego, z dodatkiem naturalnych ekstraktéw anyzu lub destylatow anyzu;

b) ktérego minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 25 %;

¢) do ktérego produkcji wykorzystano co najmniej 125 gramdw owocOw tarniny na
litr gotowego wyrobu;

d) ktorego zawartos$¢ cukru, wyrazona jako cukier inwertowany, miesci si¢ w
przedziale 80-250 gramow na litr gotowego wyrobu;

e) ktorego wtasciwosci organoleptyczne, barwa i smak pochodza wytacznie z
uzytych owocow 1 anyzu.

Termin ,,Pachdran” moze by¢ wykorzystywany jako nazwa handlowa jedynie w
sytuacji, gdy produkt jest wytwarzany w Hiszpanii. W przypadku gdy produkt
wytwarzany jest poza Hiszpanig, nazwa ,,Pachdran” moze by¢ wykorzystywana
jedynie jako uzupeilienie nazwy handlowej ,,napdj spirytusowy aromatyzowany
tarning” 1 pod warunkiem ze towarzyszy jej sformutowanie: ,,wyprodukowano w...”
po ktorym nastgpuje nazwa panstwa czlonkowskiego lub panstwa trzeciego
produkcji;

39. Sambuca

a) Sambuca jest to bezbarwny, aromatyzowany anyzem napoj spirytusowy
spetniajacy nastepujace warunki:

(i) zawiera destylaty anyzu zielonego (Pimpinella anisum L.), anyzu
gwiazdkowatego (Illicium verum L.) lub innych ziét aromatycznych;

(if)  jego minimalna zawarto$¢ cukru wynosi 370 gramow na litr, wyrazonego
jako cukier inwertowany;

(iii) jego zawartos$¢ anetolu naturalnego nie jest mniejsza niz 1 gram i nie jest
wigksza niz 2 gramy na litr.

b)  Minimalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w sambuca wynosi 38 %.

c) Do sambuca majg zastosowanie przepisy dotyczace srodkoéw i preparatow
aromatyzujacych w odniesieniu do likieréw ustanowione w kategorii 32.

d) Nazwa handlowa moze by¢ uzupetniona terminem ,,likier”.
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40. Maraschino, marrasquino lub maraskino

a)

b)

d)

Maraschino, marrasquino lub maraskino jest to bezbarwny likier o smaku
nadawanym gtownie przez destylat z wisni marasca lub przez produkt
maceracji wisni albo ich czg¢sci w alkoholu pochodzenia rolniczego, o
minimalnej zawartosci cukru 250 graméw na litr, wyrazonego jako cukier
inwertowany.

Minimalna objgtosciowa zawartos¢ alkoholu w maraschino, marrasquino albo
maraskino wynosi 24 %.

Do maraschino, marrasquino lub maraskino maja zastosowanie przepisy
dotyczace §rodkow i preparatow aromatyzujacych ustanowione w odniesieniu
do likierow w kategorii 32.

Nazwa handlowa moze by¢ uzupeiniona terminem ,,likier”.
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41. Nocino

a)

b)
c)

d)

Nocino jest to likier o smaku nadawanym gtownie w drodze maceracji lub
destylacji calych zielonych orzechow wloskich (Juglans regia L.), o
minimalnej zawartosci cukru 100 gramow na litr, wyrazonego jako cukier
inwertowany.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w nocino wynosi 30 %.

Do nocino majg zastosowanie przepisy dotyczace S$rodkow i preparatow
aromatyzujacych w odniesieniu do likierow ustanowione w kategorii 32.

Nazwa handlowa moze by¢ uzupeiniona terminem ,,likier”.

42. Likier jajeczny albo advocaat, avocat, czy tez advokat

a)

b)

Likier jajeczny albo advocaat, avocat, czy tez advokat jest to napdj
spirytusowy, aromatyzowany lub nie, otrzymany z alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego, destylatu lub okowity lub ich mieszaniny, zawierajacy
nastgpujace sktadniki: zottko jaj wysokiej jakos$ci, biatko jaj 1 cukier lub miod.
Minimalna zawarto$¢ cukru lub miodu — wyrazonego jako cukier inwertowany
— musi wynosi¢ 150 gramow na litr. Minimalna zawarto$¢ czystego zoltka jaj
musi wynosi¢ 140 graméw na litr gotowego wyrobu.

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w likierze jajecznym albo
advocaat, avocat, czy tez advokat wynosi 14 %.

Do przyrzadzania likieru jajecznego albo advocaat, avocat, czy tez advokat
mozna stosowa¢ jedynie naturalne substancje aromatyczne 1 preparaty
aromatyczne.

43. Likier z dodatkiem jajka

a)

b)

c)

Likier z dodatkiem jajka jest to napdj spirytusowy, aromatyzowany lub nie,
uzyskany z alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, destylatu lub okowity
lub ich mieszaniny, ktorego charakterystyczne sktadniki to: zoltko jaj wysokiej
jakosci, biatko jaj i cukier lub miéd. Minimalna zawarto$¢ cukru lub miodu —
wyrazonego jako cukier inwertowany — musi wynosi¢ 150 gramow na litr.
Minimalna zawarto$¢ zottka jaj musi wynosi¢ 70 gramdéw na litr gotowego

wyrobu.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w likierze z dodatkiem jajka
wynosi 15 %.

Do przyrzadzania likieru z dodatkiem jajka mozna stosowaé jedynie naturalne
substancje aromatyczne i preparaty aromatyczne.

44. Mistra

a)

b)

Mistra jest to bezbarwny napdj spirytusowy aromatyzowany anyzem lub
naturalnym anetolem spetniajacy nastepujace warunki:

(i) jego zawarto$¢ anetolu naturalnego nie jest mniejsza niz 1 gram i nie jest
wigksza niz 2 gramy na litr;

(i) moze on rowniez zawiera¢ destylat z ziot aromatycznych;
(iif) nie zawiera on dodatku cukru.

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w mistra wynosi 40 %, a
maksymalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 47 %.
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c)

Do przyrzadzania mistra mozna stosowa jedynie naturalne substancje
aromatyczne i preparaty aromatyczne.
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45. Vakeva glogi albo spritglégg

a)

b)

d)

Vékeva glogi lub spritglégg to napdj spirytusowy wytwarzany w drodze
aromatyzowania alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego z naturalnym
aromatem gozdzikéw korzennych lub cynamonem, z zastosowaniem jednego z
nastepujacych procesoOw: maceracja lub destylacja, redestylacja alkoholu przy
uzyciu czg$ci wymienionych wyzej ro$lin, dodanie naturalnego lub
identycznego z naturalnym smaku gozdzikéw korzennych lub cynamonu, albo
z zastosowaniem kombinacji tych procesow.

Minimalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w vakeva glogi albo spritglogg
wynosi 15 %.

Mozna rowniez uzy¢ substancji aromatycznych, preparatow aromatycznych lub
innych $rodkow aromatyzujacych, jednak smak wymienionych przypraw musi
by¢ dominujacy.

Zawartos¢ wina lub wyrobow winiarskich nie przekracza 50 % gotowego

wyrobu.

46. Berenburg albo beerenburg

a)

b)

c)

Berenburg albo beerenburg jest to napdj spirytusowy spetniajgcy nastgpujace
warunki:

(i) jest wytwarzany z zastosowaniem alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego;

(if)  jest wytwarzany przez maceracj¢ owocow lub roslin, lub ich czesci;

(ili)  zawiera destylat korzenia goryczki zottej (Gentiana lutea L.), jagdd
jatowca (Juniperus communis L.) i lisci laurowych (Laurus nobilis L.), o
charakterystycznym smaku;

(iv) jego barwa waha si¢ od jasnej do ciemnego brazu;

(v) moze by¢ stodzony do maksymalnie 20 gramow na litr, wyrazonego jako
cukier inwertowany.

Minimalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w berenburg albo beerenburg
wynosi 30 %.

Do przyrzadzania berenburg albo beerenburg mozna stosowaé jedynie
naturalne substancje aromatyczne i preparaty aromatyczne.

47. Nektar miodowy

a)

b)

d)

Nektar miodowy jest to napGj spirytusowy wytwarzany poprzez
aromatyzowanie mieszaniny sfermentowanego zacieru miodowego i destylatu
miodu lub alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego zawierajacy co
najmniej 30 % obj. sfermentowanego zacieru miodowego.

Minimalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w nektarze miodowym wynosi
22 %.

Do przyrzadzania nektaru miodowego mozna uzywaé jedynie naturalnych
substancji aromatycznych i preparatow aromatycznych, pod warunkiem ze
smak miodu jest dominujacy.

Nektar miodowy mozna stodzi¢ wylacznie miodem.
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CZESC 11

Przepisy szczegolne dotyczace niektorych napojow spirytusowych, innych niz
wymienione w czesci I

1. Rum-verschnitt wytwarzany jest w Niemczech i uzyskuje si¢ go przez zmieszanie rumu z
alkoholem, przy czym co najmniej 5 % zawartosci alkoholu w wyrobie gotowym musi
pochodzi¢ z rumu. Minimalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu w rum-verschnitt wynosi
37,5 %. Na etykiecie i w prezentacji wyrobu wyraz ,,verschnitt” musi by¢ napisany czcionka
tego samego rodzaju, rozmiaru i koloru, oraz w tym samym wierszu co wyraz ,,rum”, a w
przypadku butelek musi by¢ zamieszczony na etykiecie frontowej. Nazwa handlowa tego
produktu brzmi ,,nap6j spirytusowy”. W przypadku sprzedazy tego wyrobu poza rynkiem
niemieckim na etykiecie musi zosta¢ podany sktad alkoholu.

2. Slivovice wytwarzana jest w Republice Czeskiej i otrzymuje si¢ ja przez dodanie do
destylatu sliwek, przed koncowa destylacja, alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego, przy
czym co najmniej 70 % alkoholu zawartego w wyrobie gotowym musi pochodzi¢ z destylatu
Sliwek. Nazwa handlowa tego produktu brzmi ,,nap6j spirytusowy”. Nazwe slivovice mozna
dodac, jesli zostanie ona umieszczona w tym samym polu widzenia na etykiecie frontowej. W
przypadku sprzedazy slivovice poza rynkiem czeskim na etykiecie musi zosta¢ podany sktad
alkoholu. Przepis ten stosuje si¢ bez uszczerbku dla stosowania nazwy slivovitz w odniesieniu
do okowit owocowych zgodnie z niniejszym zatgcznikiem cze$¢ I kategoria 9.
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